Staur Gjestegard

Forretter
Lettrokt Ramskjell, servert med petit poise pure’ og vanilje buerre blanc.
Speket Ralkun filet fra Gdlaas, med eple/selleri salat og honning/chili
viniagrette, stikkelsber/Rirseber chutney.

1.2

Gazpaccio med honning gratinert norsk chevre.
k:8 214

Hval carpaccio med whisky og gin pd sommerbunn.

Hovedretter
Beriflabb medaljong, med mais - og gulrot pure’, ovnsbakt paprikg,
sitrus potet og serrano chips.
1.2
Smorstekt sjotunge, med asparges, RongeRrabbeskum, mandelpotet
pure’ og gronnsaks primorer.

1.2

Lammecarré, sommerens gronnsaker, pommes anna med moccasjy.
k282814

AsResteRt oksefilet, med sopp, spinat, pommes anna og balsamico og
portvinsyy.

Desserter

Konfektkake med Rirsebarsorbet.

k:8 214

Rabarbra terte, med laurber og youghurtsorbét.
1:2:8-4

Sitronmarengsterte med friske ber.
R:8 214

Sherry brule med jordber og blibersalat.



Staur Gjestegard

Tapas minimum 12 personer 395 Ry pr person

Gards Tapas
Kyllingrullade med lopstikRe og sitronverbena
Sennepsglasert okologisk lammecarre med timian
SuRkersaltet fjellorret
Saltbakte stangepoteter
Akevittgravet Elg
Rullade av gdrdsspeReskinke
Royetartar
Viltkjottboller
Marinerte Svinespidd med bacon
Norske oster med kompott
Lettrokt harefilet
Nystekt brod

Gardsgronnsaker



Staur Gjestegard

5 retters meny

Gin gravet hjort, med parmesankrem og tytteber coulis.
k:8-2:4

Torskerygg, med Raperssmor, sommergront og risotto.
.28

Avocado sorbét med l[ime.
FThrK

Bacon surret fasanbryst, med spisskdl, welstomat og potetterte.
.28

Markjordbermousse pd nottebunn med kRamferchips.

7 tetters memny

RoKt kamskjell, med karamellisert jordskoRR og granateple vinagrette.

1:2:8-4

Klassisk elg carpaccio.

k:8-2:4

Piggvar, med persillerotpure’ og spinat coulis.
.28

Kirsebar sorbét fra Stange.

1.2

Lammecarre', med bakt nepe, sherry portebello og mocca sjy.

k:8 214

Norske oster, med notte vinagrette og pere chutney.
1:2:8°4

Tytteber og hvitsjokolade is kake.



